8° Congreso Internacional “CUCCAL”
CUCCAL  “Sobre Inocuidad, Calidad ¥ Funcionalidad de Ios Alimentos en Ia Industria y Servicios de
Alimentacion”

Hacia una Cultura de Calidad en el Consumo de Alimentos.

Del 28 al 30 de Octubre, 2015. Mérida, Yucatdn., México

RESENADEL CUCCAL 8
CONGRESO INTERNACIONAL

La Sociedad Mexicana de Inocuidad y Calidad para Consumidores de
Alimentos A.C.
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Hacia una Cultura de Calidad en el Consumo de Alimentos.
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Graciasa la participacion de los comités de SOMEICCA vy la organizacion del Instituto Tecnoldgico

de Mérida y la Universidad Autonoma de Yucatan asi como el apoyo del gotidristado de
Yucatany SEFOTWRCUCCAL 82G/ANB a2 Ly G4SNy I OA aligad § Fudcipral@adS Ly 2 O d:
RS tf2a !'fAYSytG2a Sy fI LYyRdzZAGONARI & f2a {SNOBAOAZ2A

Celebradoen Mérida, Yucatéan, teniendo como €d ¢ 9f DNJ Yy adzaS2 RSt adzyR?2
auspicio deEHEDG, GHI, IUAQEFFoSEbCTAFAOJFT Fundacion DiAy Grupo Enlace para la

promocién del amaranto en México; los patrocinios de Yakult, LEFIX y Asociados, SIGMA Alimentos,
Tresmontes Luchetti México, DANTEC, Galdisa S.A. de C.V., Bodegas Garza Y Pimentel, Galletera
DONDE, Gpo Bepensa, Saborea y Andlisis S.A. de C.V., Grupo Agroindustrial Sanna S.A. de C.V.,
ADSIG, Internacional de Productos y Semillas, S.A. de C.V. y América Alimentos.

Este congreso, cuya primera edicion se realiz6 en 2005 con sede en la Facultad deaMiedicin
Universidad Autébnoma de Yucatan, la segunda edicion en 2007 con sede en la Universidad
Auténoma Metropolitana Campus Iztapalapa, la tercera en 2009 con sede en la Universidad del
Caribe, la cuarta edicion en 2011 en el Hotel Radisson Hacienda Cargpiniaglo por la
Universidad del Caribe, la quinta edicién en 2012 en el Hotel El Cid con el apoyo del Instituto
Tecnoldgico de Mazatlan como organizador y anfitrion, la sexta edicion en 2013 en el Hotel Oasis
Cancun con el apoyo de la Universidad deld@afa séptima edicion en 2014 celebrada en Boca del

Rio, Veracruz, en el Hotel Mocambo, con el apoyo de la Universidad Veracruzana campus Facultad
de Ciencias Quimicas, Xalapa y la Facultad de Ingenieria Quimica, Boca del Rio, se ha ido
fortaleciendo porel apoyo de instituciones publicas, privadas y empresas que han encontrado en el
congreso la oportunidad de difundir sus investigaciones y encontrar informaciéon actualizada y
relevante de la cadena alimentaria, desde la produccion primaria, pasando pandéormacion,
transportacion, comercializaciéon y servicios de alimentacién, y su relacién con la inocuidad, calidad
y funcionalidad de los alimentos y de la alimentacion.

S conté con la asistencia de 23fersonas entre estudiantesacadémicos, investigares,
empresarios y profesionales del area de alimentos asi como de consumidores que presenciaron y
participaron en la presentacién de:

V 111 Trabajosibres enmodalidad decartel
21 Conferencias simultdneas.

4 nferencias magistrales

4 Cursopre-congreso
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2 Msitas industriales

1 Mesa redonda sobre la Cultura de Calidad en el Consumo de Alimentos.
El concurso Inocuiton

Foro estudiantil CUCCAL

52 Asamblea General Ordinaria

22 Reunion Plenaria del Comité Cientifico
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Ademas, ste Congreso Internacional se realiz6 gracias al apoyo del Consejo Nacional, el Consejo
Directivo, el Comité Cientifico, las Delegaciones Estatales o Representaciones, la Mesa Directiva
Nacional, asi como el enorme apoyo del Comité Regional Yucatan. Majndgradecemos
infinitamente a los estudiantes de la UADY y del Tecnoldgico de Mérida por su participacion activa.

También es de reconocer a los participantes de la Rondalla, el Balti&irico la Banda de Guerra,
la Escolta y Grupo de Mdsica Latinoaitena del Instituto Tecnoldgico de Mérida, lo cual dio mayor
realce a este evento.
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INFORME DE ACTIVIDADES
4 CURSGPRECONGRESO

V a5AaS832 | A3A EHBDQ@ g Kndth Lordernzé@FEBMarco. A. Le6n Félix.
Alemania/México(14 asistentes/Universidad de Tecamachalco, FEMSA, LUCTA, LEFIX y
Asociados, Universidad Simén Bolivar).

Foto 1: Course patrticipants pre
congress "Hygienic Design
Advanced" EHEDG.SimonBolivar
University.

V daSi2R2f 2aNF LI NI SaiddzRAz2a RS SOl fdkDasy RS
Carmen Garcia Calzadilla /Cuba (9 asistentes/ Universidad Autonoma de Yucatan, Universidad
Autonoma de Nuevo Ledn, Fac. de Quimica, UNAM, Sabores y Analisis S.A. de C.V.)

Foto 2: Participantes del curso pre
congresoi Met odol og?2 a
de evaluacion de riesgos por
gu2 mi cos a llistiueon t

Tecnoldgico de Mérida. _—
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V a! RAGAG2a S LYaINBRASy:GSa Sy (I LyRDraJedNd I @& &dz
Yarez Querejeta/Cuba (13 asistentes / Universidad Auténoma de Yucatan, UAEM, Sabores y
Andlisis S.A. de C.V.).

Foto 3: Participantes del curso pre
congresofiAditivos e Ingredientes en
la Industria 'y su rol en los proyectos

de innovacién. Instituto
Tecnologico de Mérida.

V / dzNBE2 Sy tNYySI abdzS@2a wWSA BzHbidldd Pk YeimdixiccRS 9 G A lj d
(1 asistente/ CIATEJ).

CONGRESO

La inauguracion fue conducida por el maestro de ceremdrimas-ernando Rio Rosad®@rofesor
del Instituto Tecnol6gico de Méridquien presento al presidium integrado poiLét. Miguel Angel
Soberanis Lundirector de Proteccidn contra Riesgos Sanitarios en representdeid.ic. Rolando
Zapata BelloGobernador del Edo. de YucatdD.P. Mauricio Diaz Montalvdregidor Integrante de
la Comision de la Comisién de Desarrollo Econémico y Turistico en representatiién Meluricio
Vila DosalPresidente Municipal de Mérid&nuth LorenzenPresidente de la EHEDG, Alemania
Representacion IFT. Estados UnidosA\derica Dr. Jesus Yafez Querejeaesidente de ACTAC,
Cuba,M.C. Mirna Alejandra Manzanilla Romer®irectora del Instituto Tecnol6gico de Mérida,
coorganizador de este congresDr. Salvador Badui DergalGrupo Hérdez, MéxicdMC Jorge
Aguilar ValenzuelaPresidente Nacional de SOMEICREdsteriormente se realizaron lbonores a
la bandera seguido das palabras de bienvenida por parte di&l enC Jorge Aguilar Valenzuela
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Presidente Nacional SOMEICLE.P. Mauricio Diaz Montalvoepresentane del Ayuntamiento
Fnalmenteel Lic. Miguel Angel Soberanisinarealizéla declaratoria inaugural del evento
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Foto 4. (de izquierda a derechapr. Victor M. Toledo LopezVicepresidente Nacional de
SOMEICCAra. Maira Rubi Segura Campd3omité organizador Mérida, Yucatédbr. Salvador
Badui Dergal Grupo Hérdez, Méxicd,ic. Miguel Angel Soberanis LunBirector de Proteccion
contra Riesgos Sanitari@en representaciomlel Lic. Rolando ZamgaBello. Gobernador del Edo. De
Yucatah, M. en C Jorge Aguilar Valenzuel®residente Nacional SOMEICGA en C. Mirna
Alejandra Manzanilla Romerdirectora del Instituto Tecnoldgico de Mérjdiag. Knuth Lorenzen
Presidente de IEHEDG, Alemania Representacion IFT. Estados Unidos de Abrérdes)is Yafiez
QuerejetaPresidente de ACTAC, Cuba
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4 CONFERENCIAMAGNAS

{ Conferencia Magna lnaugura® %1  A£O0O0O001T AA 1T A ETi AOOOOEA AA Al
(Dr. Salvador Badui DergaGrupo Hérdez, México).

Foto 5: Dr. Salvador Badui Dergal
Conferencia Magna Inaugural:

i EI futur oadee |
alimentos y | a

f Conferencia Magna Nacional a9t O2y20AYASyG2 Sy I &a2ft dzOAs
SEAG2¢é O05NX» DI 6 BIn&ikor Jeridr, C8nsejo Chidsultagoli SOMEICCA,
México).

I Conferencia Magna Internaciondl:5 S a | NJR&rhufadoneR Saludables para combatir
fl1 ! ySYALl rSi¢sius/ Ydned GuergjefRresidente de la\sociacionCubana de
Ciencia y Tecnologia de alimentos, Cuba).
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Foto 6: QFB. Marco Antonio Ledn Félix
(izg.) Dr. Jesus Yanez Querejetder)
Conferencia Magna Internacional

Desarrollo de Formulaciones Salwables
par a combatir | a A S
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f ConferenciaMagnadeClauswa® | 95D DdzA RSt AySa FyR K&@3IASYyAO |
1/ /té oYy dEHEDG, alewdanal Sy s

Foto 7 Ing. Knuth Lorenzen, EHEDG,
Conferencia Magna Internacional

fiGuidelines and hygienic desing a
prerequisite fo

21 CONFERENCIAS TEMATICAS

f 11 Sobre inocuidad y calidade alimentos
1 3 Sobre innovacion
1 7 Sobre funcionalidad de alimentos

Foto 8 M. en C. Jorge Aguilar
Valenzuela Conferencidematica
AiLa innovaci - -n f
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