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jHola estimados asistentes al CUCCAL 16!

Les compartimos el boletin informativo, que recopila los trabajos de investigacion, presentados en el
congreso; mismo que fue recopilado y editado por:

Comité editorial CUCCAL 16
Q.A. Rocio Berrocal Olvera
Q.A. Esmeralda Paz Lemus
Q.A. Liliana Vigueras Adame

El congreso Internacional CUCCAL 16 “Sobre Inocuidad, Calidad y Funcionalidad de los Alimentos en la
Industria y Servicios de Alimentacion”, se llevd a cabo del 18 al 20 de octubre del 2023 en el Instituto
Tecnol6gico de Mérida y por segundo afio el foro de divulgacion de la ciencia se llevé a cabo el 18 'y 25
de noviembre del 2023 en modalidad virtual.

Una parte importante de este magno evento es difundir el arduo trabajo de estudiantes e investigadores
para promover una cultura en el Consumo de Alimentos.

Nos enfocamos en 4 areas de la Ciencia de Alimentos; 1) Inocuidad y Calidad, 2) Funcionalidad y
Nutricién, 3) Ingenieria y tecnologia de alimentos y, 4) Apoyo a la sociedad.

Se presentaron 68 trabajos de investigacion en modalidad cartel. En este boletin encontraras los trabajos
presentados durante el CUCCAL 16.

Estas memorias, sin duda actualizaran a sus lectores en areas prioritarias de interés, no sélo para
aquellos profesionales de la Ciencia de los Alimentos, sino para todos aquellos interesados en la
produccion, comercializacion y consumo de alimentos. Por ser una sociedad reconocida nacional e
internacionalmente, como aquella que fomenta y se compromete con la cultura de calidad en el consumo
de alimentos, impulsamos la lectura con bases cientificas.
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Trabajos de investigacion modalidad cartel: miércoles 18 de octubre 2023

Extensos disponibles: https://es.padlet.com/coordinacion130/congreso-internacional-
cuccal-16-46iba062slhfédsm

Evaluadores:

e Dr. Victor Manuel Toledo Lopez
e Dra. Ofelia Araceli L6pez Mejia
e Q.A. Esmeralda Paz Lemus
e  Dr. Octavio Dublan Garcia.
e Dra. Fanny Guadalupe Concha Valdez
e Dra. Mirna Elizabeth Santos Lara
e Dra. Aurora de Jesus Garza Juarez
e Dra. Addy Leticia Zarza Garcia
e Dra. Norma Cecilia Cavazos Rocha
e Dra. Olga del Carmen Veladzquez Madrazo
e Dr. David Paniagua Vega
e Dra. Maria Esther Gonzélez Miguel
e Dr. Tomés J. Madera Santana
e Dr. Mariano Garcia Garibay
e Dr. José Arturo Olguin Rojas
Clave del trabajo Area tematica Nivel Titulo Autores
INGENIERIA Y EFECTO DE LA LUZ LED EN LA Sac Nicte Salgado Castillo*,
TI16-INGE-001-D TECNOLOGIA DE Doctorado PRODUCCION DE ISOFORMAS DE LACASA Joaquin Alberto Pérez Cruz,
ALIMENTOS DE Pleurotus ostreatus Jorge Soriano Santos
INGENIERIA Y ESTUDIO PRELIMINAR DE ENZIMAS Mayra Danae Balam
TI16-INGE-002-L TECNOLOGIA DE PROTEOLITICAS OBTENIDAS DEL Valencia*, MénicaSanchez
ALIMENTOS Licenciatura INTESTINODE MERO NEGRO Gonzélez y Santiago Gallegos
(MYCTEROPERCA BONACI) Tintoré
BIOACCESIBILIDAD DE ORUJO DE UVA Romo Zamarrén, K. F*,
TI16-INO-003-L INOCUIDAD YCALIDAD Licenciatura CON LAS MEJORES: CARACTERISTICAS Garcia Mufioz, X. C., Rivera
MICROBIOLOGICAS, BROMATOLOGICAS, Trejo, M., Guzman Martin,
FISICOQUIMICAS Y FITOQUIMICAS R.,Ramirez Carrillo, R. E.
Pérez Cabrera, L.E.
EVALUACION DE LA ACEPTACION Alcantara-Gomez, L.1*, Infante-
TI116-INGE-004-L INGENIERIA Y Licenciatura SENSORIALDE NIEVE DE MANGO Leyva, D.1,Castellanos-May,
TECNOLOGIA DE ADICIONADA CON MUCILAGO DE T.1, Ciau-Solis, N.1, Alcala-
ALIMENTOS FLAMBOYAN Escamilla, K.I.2,Chel-Guerrero,
L.3, Sandoval-Peraza, V.M.1
FUNCIONALIDAD Y EVALUACION DEL CONSUMO DE KEFIR EN Jiménez-Montalvo, T.*1,
T116-FUN-005-L NUTRICION Licenciatura INDIVIDUOS SANOS Y SU REPERCUSION Pacheco-Orteg6n,V.1, Torres-
ENLA FUNCION GASTROINTESTINAL Guzmaén, A.1, Pech-Pinto, K.1,
Romero-Cua, G.1, Ledn-Marin,
F.1, Alcala- Escamilla, K.I.2,
Sandoval-Peraza, M.1
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Clave del trabajo Area temética Nivel Titulo Autores

TI116-FUN-006-L

FUNCIONALIDAD Y

NUTRICION Licenciatura

ELABORACION DE PASTAS
ALIMENTICIAS CON POTENCIAL
FUNCIONAL APARTIR DE LA HARINA
DE RAMON (BROSIMUM ALICASTRUM
SWARTZ) Y MACAL (XANTHOSOMA
SAGITTIFOLIUM)

*Gomez-Robles, Yessica Montserrat;
Chan-Uc, Delfina Margarita;
Rodriguez-Avila, Norma Laura;
Guerrero-Turriza, Héctor Octavio;
Canul-Ramén, Lorena Guadalupe.

TI16-FUN-007-L

FUNCIONALIDAD Y

NUTRICION Licenciatura

EVALUACION DEL EFECTO DEL
MUCILAGO NATIVO EXTRAIDO DE
SEMILLAS DE FLAMBOYAN EN LA

ABSORCION DE GLUCOSA
POSPRANDIAL

Castellanos-May, T.1*, Rodas-
Galeas, L.1,Alcantara-Gémez, L.1,
Infante-Leyva, D.1,Ciau-Solis, N.1,
Alcala-Escamilla, K.I.2, Sandoval-

Peraza, V.M.1

TI16-FUN-008-L

FUNCIONALIDAD Y

NUTRICION Licenciatura

APROVECHAMIENTO DE SEMILLAS
DE RAMON (BROSIMUM ALICASTRUM
SWARTZ) YMACAL (XANTOSOMA
SAGITTIFOLIUM) PARA ELABORACION
DE GRANOLA CON POTENCIAL
FUNCIONAL.

*Escamilla-Balan, Sharon
Esteffany; Chan-Uc, Delfina
Margarita; Rodriguez-Avila, Norma
Laura; Avilés-Ramirez, Gerardo
Alfonso; Canul-Ramén, Lorena
Guadalupe.

TI16-FUN-010-D

FUNCIONALIDAD Y

NUTRICION Doctorado

EXTRACCION Y CARACTERIZACION
DE LAS PROTEINAS PRESENTES EN
CONCENTRADOS DE MAIZ (ZEA MAYZ
L.)DE ALTA CALIDAD (QPM).

Garrido-Balam, M.1*, David
Betancur-Anconal, Arturo F.
Castellanos-Ruelas1, YolandaMoguel-
Ordéiiez2 y Luis Chel-Guerrerol.

TI16-FUN-011-D

FUNCIONALIDAD Y

NUTRICION Doctorado

PROPIEDADES TECNOFUNCIONALES
DELOS CONCENTRADOS PROTEICOS
DE MAIZ CON PROTEINAS DE ALTA
CALIDAD(QPM) (ZEA MAYS L.)

Garrido-Balam, M.1*, Luis Chel-
Guerrero, L. 1, Rodriguez-Canto, W.1,
Yolanda Moguel-Ordéiiez, Y.2, Jorge

Alonso Uribe-Calderén,J.A.3,
Betancur-Ancona, D.1.

TI16-INGE-012-L

INGENIERIA'Y
TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS

Licenciatura

ESTUDIO COMPARATIVO DE
EXTRACTOSANTIOXIDANTES A
PARTIR DE MENTA, HIERBABUENA,
JENGIBRE Y CURCUMA: METODO DE
EXTRACCION Y MATERIA PRIMA

Sandra Sanchez-Ventefioa, Ana
Gabriela Morachis-Valdeza,
Karinne Saucedo-Vencea,
*QOctavio Dublan-Garciaa, Angel
Santillan-Alvarezb, Leobardo M.
Gomez-Olivana

TI16-INGE-013-L

INGENIERIA'Y
TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS

Licenciatura

EVALUACION DE LAS PROPIEDADES
TECNO-FUNCIONALES DE LA NIEVE
DE MANGO ADICIONADA CON
MUCILAGO DEFLAMBOYAN

Alcantara-Gémez, L.1*%, Infante-

Leyva, D.1, Castellanos-May, T.1,

Rodas-Galeas, L., Chel-Guerrero,

L.2,Sandoval-Peraza, V.M.1 Ciau-
Solis, N.1

TI16-INGE-016-L

INGENIERIA'Y
TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS

Licenciatura

EVALUACION DE LAS PROPIEDADES
TECNO-FUNCIONALES DEL MUCILAGO
NATIVO EXTRAIDO DE SEMILLAS DE
FLAMBOYAN

Rodas-Galeas, L.1%,
Castellanos-May, T.1, Ciau-Solis,N.1,
Alcala-Escamilla, K.1.2, Chel-
Guerrero, L.3, Sandoval-Peraza,
V.M.1

TI16-INGE-019-M

INGENIERIA'Y
TECNOLOGIA DE

ALIMENTOS Maestria

EFECTO GLUCEMICO Y
ANTIOXIDANTE DEEXTRACTOS
ACUOSOS Y ETANOLICOS DE
GUANABANA (ANNONA MURICATA L.).

Sosa-Crespo, |., Chel-Guerrero,
L. y Betancur-Ancona, D.

TI16-INGE-020-L

INGENIERIA'Y
TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS

Licenciatura

Evaluacion del efecto prebidtico sobre el
crecimiento de Saccharomyces boulardii
y Lactobacillus acidophilus en aguamiel
obtenidade maguey puquero (Agave
salmiana)

Angeles Sanchez Contreras2,
Guadalupe lvonne Duran Pardo1l,
Areli Flores Morales 1*, Tania
Gonzales Flores2, Lucia E. Mendoza
Medinal,
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Clave del trabajo Area tematica Nivel Titulo Autores
INGENIER[A Y Garcia Muioz, X. C., Romo
TECNOLOGIA DE DESARROLLO Y Zamarrén, K.F., Rivera Trejo, M.&
TI16-INGE-021-L ALIMENTOS Licenciatura CARACTERIZACION DE Pérez Cabrera, L. E.
BAGUET'I:ES LEUDADOS CON
SUSTITUCION PARCIAL DE ORUJO
DE UVA(VITIS VINIFERA L.)
INGENIERIA Y CARACTERIZACION FISICO- Tomas J. Madera-Santanal, Ruth
TECNOLOGIA DE MECANICA DEPELICULAS DE M. Felix-Pogqui2, Anabell
. - Espinoza Verdugo2, Judith
TI16-INGE-022-M ALIMENTOS Maestria POLIETILENO Y ALMIDON Fortiz-H Andez1*
TERMOPLASTICO DE FRIJOL PINTO ortiz-nernandez
ACTIVIDAD ANTIOXIDANTE DE Maria José Rosado Aguilarl*,
POLIFENOLES Y FLAVONOIDES Mirza Mut Martin2, José Luis
FUNCIONALIDAD Y Canei PRESENTES EN MORAS AZULES Gongora Alfaro2, Santiago Gallegos
TI16-FUN-023-L NUTRICION Licenciatura (Vaccinium corymbosum L') Tintorél, Irma ArandaGonZéleZS*
DISPONIBLESCOMERCIALMENTE !
Maria José Rosado Aguilar®,
FUNCIONALIDAD Y A e o DANTE PEL Santiago Gallegos Tintoré, David
TI16-FUN-024-L NUTRICION Licenciatura CASCARA DE Betancur Ancona
PITAHAYA (Hylocereus undatus)
PROCESADAEN YUCATAN
DESARROLLO Y . .
CARACTERIZACION DE UN Vvazquez-Franco, B*a., Moo-
FUNCIONALIDAD Y YOGURT FUNCIONAL BEBIBLE Huchim, Va., Vargas-y-Vargas, LaY
TI16-FUN-025-M NUTRICION Maestria FORTIFICADO CON A.occidentale Toledo-L6pez, Va.
(MARARNON) Y D.digyna (ZAPOTE
NEGRO)EN POLVO
FUNCIONALIDAD Y ACTIVIDAD ANTIOXIDANTE Y Valenzuela-Zapata F.A.*1, Silva-
TI16-FUN-026-L NUTRICION Licenciatura CONTENIDO DEFENOLES TOTALES Flores P.G.1, Paniagua-Vega D.2,
DE EXTRACTOS CRUDOSDE HOJA Garza-Juarez A.J.3
Y RAIZ DE MORINGA OLEIFERA
LACASAS DE T tes hirsuta B 1Hernandez-Calderdn, C., 2Tapia-
. _027- rametes hirsuta Bm- 5
TI16-INGE-027-D INGENIER[A Y Doctorado SINMOVILIZADAS EN ALGINATO Tussell, R.,, 2TOIedanq Thompson,
TECNOLOGIA DE T., 2Baas-Lopez, J., 1Lizama-Uc, G.,
DE COBRE PARA LA REMOCION . ~ ~ N
ALIMENTOS DE FENOLES ENUN REACTOR 1Rivera-Mufioz, G., 1Magafa- Ortiz,
AIREADO D., 1Solis-Pereira, S.
Kent Sult Martha Patricia*, Guerra
T116-APO-028-L APOYO A LA SOCIEDAD SOMNOLENCIA COMO FACTOR EN Rodriguez Monica, CanteCuevas
Licenciatura ELEXCESO DE PESO EN Xochilt Candelaria, Javier Rivera
ESTUDIANTES UNIVERSITARIOS Leidy Sofia
ELABORACION DE UN JAMON *aChan Can, Guillermo; bChan
TI16-FUN-029-L FUNCIONZLIDAD Licenciatura COCIDOFUNCIONAL _ Solis, Jests; bVazquez-Franco,
ENRIQUECIDO CON MARARNON B.Monserrat; bBautista-
NUTRICION Maldonado,Cinthya; abRamon-
Sierra, Jesus, bToledo-L6pez,
Victor M.
DESARROLLO Y *Bautista-Maldonado,
T116-FUN-030-M FUNYC,\ll%"}"éIRI:?S:\)‘ . CARACTER|ZAC|ON DE UNA Cinthyaa; Toledo-Lépez,
Maestria BEBIDA FERMENTADA Victora., Moo- Huchim, Victora.,
ENRIQUECIDA CON Vargas-y-Vargas,Lourdesa.
MARANON EN POLVO
(Anacardium occidentalel)
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Autores

Itzel Chavez Villegas, Marco

INGENIERIA'Y Licenciatura APROVECHAMIENTO DE BETABEL Antonio Gutiérrez Garcia. Ariana
TI16-INGE-031-L TECNOLOGIA DE (Beta vulgaris) DE SEGUNDA Martinez Candelario Carlos’Eduardo
ALIMENTOS CALIDAD MEDIANTE LA ’

ELABORACION DE UNA SALSA
TIPO CHAMOY

Oronoz Castro, Mariana Gonzélez
Urrieta, José Arturo Olguin-Rojas

TI16-FUN-032-M

FUNCIONALIDAD Y

EVALUACION DEL PROCESO
DEFERMENTACION DE LA

Chan-Catzin, L.*, Moo-Huchim, V.,

NUTRICION Maestria BEBIDA FUNCIONAL “KOMBUCHA” Lizama-Uc, G., Sauri-Duch, E.
A PARTIRDE TRES CONSORCIOS
INGENIERIA Y EL EFECTO DEL PHEN LA J.A. Canto-Rosado*1, J. C. Canto-
TI16-INGE-033-M TECNOLOGIA DE EXTRACCION DELALMIDON DE Pintol, E. Pérez-Pachecol, M. A.
ALIMENTOS Maestria HUAYA (MELICOCUS BIJUGATUS) Dzul-Cervantes1, Y. A. Chim-Chi1, A.
SOBRE SUS PROPIEDADES Ortiz-Fernandez1, C. R. Rios-
FISICOQUIMICAS Y MECANICAS Soberanis2
COMO ALMIDON
TERMOPLASTICO
3 Addy Leticia Zarza-Garcial, Manuel
EVALU’\,;\S_:_ORII\IMIIDEI'E\‘ TPQLRSSMYETROS Alejandro Diaz-Ortiz1*, Juan
TI16-INGE-034-L TIIE’\éZC;\IEO'\I‘_I(Egliﬁ EE Licenciatura SENSORIALES EN TRES Eft‘i%aaff’rgffegs”%cetb?“’fﬁ Alng?al |
patal, Jade Isabel
ALIMENTOS FORMULACIONES DE PAN Damian-Notariol, Teresa del JesUs
ARTESANAL ENRIQUECIDO A 104,
CON HARINA DE LAS Brito Cruzl, VictorManuel Toledo-
HOJAS DE MORINGA (Moringa Lopez2
oleifera)
ANALISIS FISICOQUIMICO Y
Maestria SENSORIAL DE UNLICOR Addy Leticia Zarza-Garcial, Victor
TI16-INGE-035-M INGENIERIA Y ARTESANAL DE UVA DE MAR Manuel Toledo-Lopez2, Radl
TECNOLOGIA DE (Coccolobauvifera) CULTIVADA EN Medrano-Gordillo3, Barbara
ALIMENTOS LA REGION COSTERA SUR, Monserrat Vazquez-Franco2* ,

CIUDAD DEL CARMEN,
CAMPECHE, MEXICO"

Martha Patricia Kent Sulul, Angel
Esteban Torres-Zapatal

TI16-FUN-036-L

FUNCIONALIDAD Y
NUTRICION

Licenciatura

CONTENIDO DE COMPUESTOS
CAROTENOIDES, FENOLICOS Y
CAPSAICINOIDES EN
DIFERENTES ECOTIPOS DE
CHILE NATIVOSDE LA ENINSULA
DE YUCATAN

Caamal-Espinosa, T. D.1, Castillo-
Aguilar, C. C.2 , Reyes-Ek J. M.3,
Chan Catzin, L. J.1, Bautista-Parra S.
G3., Jacobo-Solis, J. A.1, Juarez-
Camargo, E.1, Moo-Huchin, V. M.1,
Pifa-Betancourt, E.1* , Ramirez-dela
Cruz, I. E.1, Sauri-Duch E1.

EVALUACION DEL
CONTENIDO DE

Juérez-Camargo, E*., Moo-Huchim,
V., Cuevas-Glory, L., Toledo-L6pez,

_ .037- 1 COMPUESTOS BIOACTIVOS i-
TI16-FUN-037-M FUNNCLIJ(_‘)I_E,%IIIODQD Y Maestria DURANTE LAGERMINACION V.y Sauri-Duch, E.
DE SEMILLAS DE CALABAZA
(Cucurbita moschata yCucurbita
argyrosperma)
| Francisco Antonio L6épez Medinal,
UTILIZACION DE Alicia Reyes Garcial, Selene E.
TI16-INGE-040-D INGENIERIA Y Doctorado SUBPRODUCTOS DE ORIGEN Herrera-Vazquez1l, Octavio Dublan
TECNOLOGIA DE ANIMAL Y VEGETAL PARA LA Garcial, Leobardo M. Gémez-
ALIMENTOS OBTENCION DE METABOLITOSDE | jjyan1, José R. Ramos Enriquez2

BACILLUSSUBTILIS ATCC 6633
CON CAPACIDAD ANTIFUNGICA
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Clave del trabajo Area tematica Nivel Titulo Autores

ELECTROFORESIS EN GEL DE

Fanny Concha Valdez*,

TI16-INO-038-L INOCUIDAD Y CAMPO PULSADO (PFGE) PARA LA Alberto Vargas Gonzalez,
CALIDAD Licenciatura GENOTIPIFICACION DE CEPAS DE Angel Caamal Ley,Miguel Puc
SalmonellaAgona, AISLADAS DE Franco.
MANIPULADORES DE ALIMENTOS DE
MERIDA, YUCATAN.
2 *
GENOTIPIFICACION MOLECULAR DE A'ngr':g Sgpcahsag (f‘r:;’glzei
TI16-INO-039-L INOCUIDAD Y Licenciatura CEPAS DE Listeria monocytogenes, Angel Caarglal Ley.Mario.
CALIDAD AISLADAS ENPRODUCTOS 9 Y,

CARNICOS EN MERIDA, YUCATAN.

Heredia Navarrete.
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Trabajos de investigacion modalidad cartel: jueves 19 de octubre 2023

Extensos disponibles: https://es.padlet.com/coordinacion130/congreso-internacional-cuccal-16-

46iba062slhf6dsm

Evaluadores:
Dr. Victor Manuel Toledo Lopez
Dra. Ofelia Araceli Lopez Mejia
Q.A. Esmeralda Paz Lemus
Dr. Octavio Dublan Garcia.
Dra. Fanny Guadalupe Concha Valdez
Dra. Mirna Elizabeth Santos Lara
Dra. Aurora de Jesus Garza Juérez
Dra. Addy Leticia Zarza Garcia
Dra. Norma Cecilia Cavazos Rocha
Dra. Olga del Carmen Veldzquez Madrazo
Dr. David Paniagua Vega
Tomas J. Madera Santana
Dra. Maria Esther Gonzalez Miguel
Dr. Mariano Garcia Garibay

Titulo

Autores

CONSUMO DEL AGUA EN LAS
EMPRESAS DEBEBIDAS MONTERREY

*Otero Bautista L.1, Mendoza Acufia
J.F.2,Infante Alanis V.E.3, Brosig
Rodriguez M.E.

3 Salas Garcia R.1

EFECTO DEL TIEMPO Y SOLVENTE EN
LA EXTRACCION DE COMPUESTOS
FENOLICOS EN CASCARAS Y SEMILLAS
DEGUANABANA (ANNONA MURICATAL.)

Saito-Osés, A. C.*,Betancur-Ancona, D.,
Castafieda-Pérez, E.

DISENO Y VALIDACION DE UN
INSTRUMENTOPARA RECOGER
INFORMACION DEL USO Y CONSUMO
DE LA STEVIA REBAUDIANA EN EL
AREA CONURBADAVERACRUZ-BOCA
DELRIO

Diaz-Gonzalez C.1, Sanchez Otero M.G., V.1,
Waksman N.2, Paniagua-Vega D.2,3,*

IDENTIFICACION BACTERIANA DE
MUESTRASDE PULQUE JALISCIENSE
OBTENIDAS EN LA ZONA
METROPOLITANA DEGUADALAJARA
MEDIANTE MALDI-TOF

Caudel-Medrano, MD., Kirchmayr MR.,
Rosales-Islas, CJ., Lugo-Melchor, OY. *

Clave del trabajo Area temética Nivel
TI16-AP0O-041-M APOYO A LA Maestria
SOCIEDAD
INGENIERIA Y
TI16-INGE-043-M TECNOLOGIA DE Maestria
ALIMENTOS
APOYO A LA
TI16-APO-044-L SOCIEDAD Licenciatura
INOCUIDAD Y
TI16-INO-046-D CALIDAD Doctorado
INGENIERIA Y
TI16-INGE-047-D TECNOLOGIA DE Doctorado
ALIMENTOS

Resistencia a la ruptura y temperatura de
un platodesechable a base de biopolimeros
biodegradables de cascaras de platano,
mango y naranja

Guadalupe Lépez-Garcia ab *, Baciliza
Quintero Salazar a, Octavio Dublan-Garciab,
Francisco Antonio Lépez Medina b, Selene
Elizabeth Herrera Vazquez b, DanielArizmendi

Cotero c, Leobardo M. Gémez Olivan b
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ACTIVIDAD ANT[MICRIBANA DE Guadalupe Lépez Garcia ab*
EXTRACTOSETANOLICOS DE CLAVO BacilizapQuint’::ro Salazar a !
INOCUIDAD Y Y JAMAICA SOBRE Escherichia coli Y Octavio DubIén-Garciab,’
TI16-INO-048-D CALIDAD Doctorado Staphylococcus aureus Francisco Antonio Medina Lopez
b, Selene Elizabeth Herrera
Vazquez b, Maria Dolores
Hernandez Navarro a
EVALUACION EL TIEMPO DE
INGENIERIA Y CONGELACIONDE OCHO ALIMENTOS *De la Rosa-Zarate C.O., Betancur-
TI16-INGE-049-L TECNOLOGIA DE Licenciatura CONSUMIDOS EN MEXICO Ancona,D. y Castafieda-Pérez E.
ALIMENTOS UTILIZANDO LAS ECUACIONES DE
PLANK Y PHAM
INGENIERIA'Y Evaluacién del mecanismo de limpieza de Mufioz-Canul, J.F1*., Betancur-
TI116-INGE-050-M TECNOLOGIA DE Maestria un filtrode aceite vegetal mediante Ancona, D1., Hernandez-Martinez,
ALIMENTOS andlisis vibracional D2. y Castafieda-Pérez, E1.
TI16-INGE-051-MS INGENIER[A Y EVALUACION NUTRICIQNAL DEL h;::r:ltzz gsloigia::lglsag:riizr;m
TECNOLOGIA DE MEDIA FORRAJEVERDE HIDROPONICO (FVH) Canul Cejas1 IsastorAIejandro
ALIMENTOS SUPERIOR DEL MAIZ (Zea mays) COMO i Mav-Lépez1l A:IfredoDomin uez-
ALTERNATIVA DE ALIMENTACION Sorten Matiols Daib Chas
ORGANICA AGROPECUARIA. . P . !
Jesus Vicente Hernandez-
Morales1, Camila Reyes-
Rodriguezl.
INOCUIDAD Y
CALIDAD ESTUDIO DE LA CALIDAD Valencia Alfaro Alma Danae, Porras
TI16-INO-052-L Licenciatura MICROBIOLOGICA DE TORTILLAS DE Figueroa Sinuhé Moisés,Olga
VENTAA GRANEL EN LAS ALCALDIAS Veldzquez Madrazo.
TLAHUAC Y AZCAPOTZALCO
EXTRACTO DE COMPUESTOS
INGENIERIA Y FENOLICOSDE HOJA SANTA (PIPER Pefia Castelan C., Lima RamirezJ.,
TI116-INGE-053-L TECNOLOGIA DE Licenciatura AURITUM) Y SU ADICION EN UN PAN Gonzélez Pérez A., Tehuintle Amayo
ALIMENTOS DE FRIJOL JA, Rojas Ramirez AA, Olguin-
Rojas JA
INOCUIDAD Y COMPUESTOS FENOLICOS ;’I\“_"mda CSYaZOi',ROC'l‘aé Lff_'s
PRESENTESEN BEBIDAS EN ejandro Pérez-Lopezl, Cecilia
TI16-INO-054-D CALIDAD Doctorado POLVO Delgado-Montemayorl, Noemi
ENRIQUECIDAS CON EXTRACTOS DE Waksman Minsky1, Marcelo
TENEGRO. Hernandez-Salazar2, Omar J.
Portillo-Castillol
EVALUACION DE LA ACTIVIDAD . .
ANTIOXIDANTE Y CONTENIDO TOTAL | oenze@zapata fLa L Sove
FUNCIONALIDAD DEFENOLES DE MUCILAGO DE 4 R.E.2, Paﬁiagua—Ve aD.3,
TI16-FUN-057-L YNUTRICION Licenciatura VARIEDADES DE OPUNTIA FICUS- Garza-JuarezA.J.4
INDICA
Brenda B. Arcoamarillo-Cruz1,2,
A 0 | e st Sodi
TI6-INGE-058-L | TEGROLOGH DE Licenciatura ALGINATO Y ALCOHOL POLIVINILICO FO”'Z'ﬂg{j’;ﬁ‘g_%gﬁgn;‘imas J.
ENPENCAS DE NOPAL
J Gonzalez Ussery Selene
MICROENCAPSULACION MEDIANTE Astrid*, Galvan Colorado
INGENIERIA'Y LECHO FLUIDIZADO DEL POLVO DE Candelaria , Téllez Medina Dario
TECNOLOGIA DE Doctorado SPIRULINA (ARTHROSP|RA Iker, Chamorro Cevallos
TI16-INGE-059-D ALIMENTOS
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Fernandez-Huazo, S. a*,
. Pedraza-Vazquez, S.D. a,
EVALUACION DEL CRECIMIENTO DE L6pez-Mejia, O.A. b, Ochoa-
TI16-FUN-060-L FUNCIONALIDAD Y Licenciatura BACTERIAS ACIDO-LACTICAS EN Velasco,C.E. a, quarro-
NUTRICION UN SISTEMA ELABORADO CON Cruz, A.R. a,Vera-L6pez, O.
GUANABANA a, Hernandez-Carranza, P. a
ELABORACION DE PELICULAS Fierrlt_)i—CO[or&a, G.a*,
ernandez-
FUNCIONALIDAD Y COMESTIBLES APARTIR DE SUERO. | ooz o, L pez-Mefia,
TI16-FUN-061-L NUTRICION Licenciatura % O.A.b, Ruiz-Lopez, I.I. c,
BACTERIAS LACTICAS Avila-Sosa,R. a, Lazcano-
Hernandez, M. a,Ochoa-
Velasco, C.E. a
EXTRACCION DE MUCILAGO DE ) .
OPUNTIA FICUS-INDICA Garza-Juarez A.J.*1, Trevifio-
FUNCIONALIDAD Y VOEI[E%ACIIDOJI\IAII_D%A Y Martinez L.F.1, Silva-Flores
TI116-FUN-062-L NUTRICION Licenciatura ACTIVIDAD P.G.2, Paniagua-Vega D.3,
ANTIOXIDANTE Y EL
CONTENIDO TOTAL DE
FENOLES
- Olmos-Alvarez Diana Lizeth,
EVALUACION DE ESTABILIDAD DE Caudillo-Ortega Norma
INOCUIDADY UNABEBIDA VEGETAL DE Angélica*, Rivera-
TI16-INO-063-L CALIDAD Licenciatura AMARANTO Dominguez,Claudia y
Hernandez-Guillen
Eréndira.
: EVALUACION DE ATRIBUTOS Fernandez-Martinez,
TI6-INGE-066-M AN Maestria FISICOS DE UNPAN LIBRE DE Lizbeth A1.,Moo-Huchin,
DE GLUTEN CON Victor M1*., Sauri- Duch,
ALIMENTOS HARINA COMPUESTA DE E1., Pat-Moreno, Nitmar 12.,
PLATANO VERDE y RAMON Trejo-Valencia, Radamés1.
(Brosimum alicastrum).
Ramirez de la Cruz, lvanka
EVALUACION DE LAS E1., Moo-Huchin, Victor
TI16-INGE-067-L INGENIERIA Y o PROPIEDADES FISICOQUIMICAS M1*, Sauri- Duch, EL.,
TECNOLOGIA DE Licenciatura DE LA MIEL DE MELIPONA Plna-Betanco_urt, El.,Pat-
ALIMENTOS BEECHEII EN EL SURESTE DE Moreno, Nitmar |2.,
MEXICO. Martinez-Puc, Jesus F.3.
Barbara Gutiérrez
TI16-INO-068-M INOCUIDAD Y Maestri; goyzalegaHDublan\-/,GarCIa
-INO-068- aestria ctavio? Herrera-Vazquez
CALIDAD ACTIVIDAD ANTIMICROBIANA DE Selene Elizabeths, Quintero
MIEL DEABEJA MELIPONA Salazar Bacilizab, Lopez-
PROVENIENTE DEL ESTADO DE Medina Francisco Antonio?,
MEXICO Ana Laura Becerril
Sanchez?
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TI16-INO-069-D INOCUIDAD Y Doctorado USO DE NISINA COMO Ana Elena Cedillo-Olivos*, Cristian
CALIDAD BIOCONSERVADOR ENPAN DE CAJA Jiménez-Martinez
PROPIEDADES NUTRACEUTICAS DE Ana Karen Cruz Alegrial, Néstor
NEJAYOTES OBTENIDOS DE Ponce Garcia2, Josafat Alberto
TI116-FUN-070-M FUNCIONALIDAD Y VARIEDADESPIGMENTADAS DE Hernandez Becerra3, Gilbert
NUTRICION Maestria MAIZ NIXTAMALIZADO velaGutiérrez4 y Angélica
RADICIONALMENTE Alejandra Ochoa Flores1
A Sharon Camarillo Pefial,
. . ggggg%'ﬁﬁﬁ@%’gg&'\g%p\é JosafatAlberto Hernandez
FUNCIONALIDAD Y Licenciatura BOTANA ELABORADO A Becerra2, Eloisa L6pez
TI16-FUN-071-L NUTRICION S o Hernandez1, José Rodolfo
BASE DE BANANO (Musa AAA Velazquez Martinez1 y Angélica
Cavendish) Alejandra Ochoa Flores1*
ESTUDIO DEL USO Y CONSUMO DE *Garza Juarez A.J.1, Hernandez
MORINGAOLEIFERA EN Flores F.1, Salas Garcia R.2, Otero
MONTERREY Y SU AREA Bautista L. 2, Paniagua-Vega D1.,
FUNCIONALIDAD Y Licenciatura METROPOLITANA Silva Flores P.G1.
TI16-FUN-072-L NUTRICION
EXTRACCION ASISTIDA POR Emma Soledad Quero Garcia3,
TI116-FUN-073-L Licenciatura ULTRASONICACION DE Carolina Vazquez Hernandez3,
FUNCIONALIDAD Y ANTOCIANINAS A PARTIR DE HOJAS Angélica Alejandra Ochoa
NUTRICION DE Tradescantia Spathacea Flores2,Franco Lucio Ruiz
p Santiagol y Josafat Alberto
Hernandez Becerral*
DETERMINACION DE FENOLES
TOTALES DESUBPRODUCTOS Y o 4 B
Ramirez-Sanchez. B.N.1y Minor-
TI16-INO-074-L INOCUIDAD Y Licenciatura ~ JUGO DE LIMA DULCE : "
CALIDAD (Citrus limmeta) Y EFECTO DEL pérez, H'1.
ACIDO GALICOSOBRE Listeria
monocytogenes
ESTUDIO DE LA COMBINACION
DE NISINA Y LATEMPERATURA Franco-Silvas. I.1 y Minor-Pérez
TI16-INO-075-L INOCUIDAD Y Licenciatura DE REFRIGERACION DE 10°C ]
SOBRE EL CONTROL DE Listeria
CALIDAD
monocytogenes EN GELES
MODELO DE NOPAL Y SABILA
TI16-FUN-076-L FUNCIONALIDAD Y Licenciatura Conocimientos alimentarios de Flores Lépez Patricia*, Toledo
NUTRICION deportistas Sanchez Marisol, Santos Segura
Esal Alberto.
i Hernandez-Ruiz Maria Luz 1*,
INGENIERIA Y CARACTERIZACION DE TORTILLAS Jiménez-Juérez José Alfredol,
TI116-INGE-078-L TEEH&E%?%'\SDE Licenciatura DE MAIZNIXTAMALIZADO Arambula-Villa Geronimo2, Aguilar-
ADICIONADO CON PAPA COCIDA Arpaiz Juan Carlos1, Alvarez-Silvan
Joaquin Ernestol
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. Hernandez-Ruiz Maria Luz 1%,
CARACTERIZACION DE Jiménez-Juarez José Alfredol,
TI16-INGE-078-L INGEleRIA Licenciatura TORTILLAS DE MAIZ Arambula-Villa Gerénimo2, Aguilar-
TECNOLOGIA NIXTAMALIZADO ADICIONADO Arpaiz Juan Carlos1, Alvarez-Silvan
DE CON PAPA COCIDA Joaquin Ernestol
ALIMENTOS
'NGEwER'A DESARROLLO Y EVALUACION Larisa Esther Ramirez Ramirez*1,
TECNOLOGIA Licenciatura SENSORIAL DEUN HOT CAKES Raquel Estrella Barrénl, Addy
TI16-INGE-079-L DE ADICIONADO CON HARINA DE Leticia Zarza Garcial,Margarita
NOPAL (OPUNTIA SPP) Zufiga Juarezl.
ALIMENTOS
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Extensos presentados en el FORO DE DIVULGACION DE LA CIENCIA

Extensos disponibles: https://padlet.com/someiccabecarioscuccal/extensos-presentados-en-el-
foro-de-divulgaci-n-de-la-ciencia-ati7snf2ulspirhb

Titulo Autores Instituciones

Propiedades antioxidantes en maiz | Lépez-Mejia, Ofelia Araceli*; Ortiz- | Departamento de Ciencias Bésicas

purpura Jiménez, Galdina Rosalva, Coeto- y Departamento de Ingenierias
Calixto, Fernando; Bernal-Mufioz, Tecnolégico Nacional de México,
Roberto y Rodriguez-Rodriguez Instituto Tecnol6gico del Altiplano
Sara de Tlaxcala

Exposicion dietética a la acrilamida Mirna Elizabeth Santos Lara Universidad Auténoma de Nuevo

Leon. Facultad de Salud Publica y
Nutricién
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PROGRAMA CIENTIFICO
Miércoles 18 de octubre 2023

8:00 — 8:30 Registro de Asistentes

8:30 — 9:00 BIENVENIDA / INAUGURACION

9:00 - 10:00 PANEL MAGNO DE APERTURA (Autoridades, Academia e Industria)

Moderadores: Esmeralda Paz Lemus / Victor Manuel Toledo Lopez / Fanny Guadalupe Concha Valdéz

La cadena de suministro de alimentos: retos en regulacion, innovacion, y sustentabilidad.

M. en C. Mildred Euridice Villanueva Martinez / Sigma Alimentos

Dr. Eduardo Barzana Garcia / Facultad de Quimica UNAM

COEPRIS, Yucatan.

10:00 — 11:30 CONFERENCIAS TEMATICAS SIMULTANEAS

Horario Programa Académico Programa Industrial
10:00 — 10:30 Moderadores: Octavio Garcia Dublan / Moderadores: Mildred Villanueva
Ofelia Araceli L6pez Mejia Martinez / Maria Esther Gonzalez
Miguel
Mecanismos de accién de compuestos La ley federal de sanidad animal y su
funcionales en matrices poliméricas impacto en el marco regulatorio de
como coadyuvantes para la inocuidad alimentos de origen animal.
alimentaria.
Dra. Ana Gabriela Morachis Valdez Dra. Laura Arvizu Tovar
Universidad Autbnoma del Estado de | Federacion de Colegios 'y
México. Asociaciones de Médicos
Veterinarios Zootecnistas de México,
A.C.
10:30 - 10:45 Sesién de preguntas y respuestas
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Horario Programa Académico Programa Industrial
10:45 - 11:15 Impacto de los contaminantes Inocuidad alimentaria en el mundo:

emergentes y su efecto en la inocuidad y | nuevas regulaciones y su integracion a
composicion nutrimental de especies de | los esquemas globales.
consumo humano.

Dra. Karinne Saucedo Vence Q.A. Esmeralda Paz Lemus
Universidad Tecnolégica del Valle de | LEFIXy Asociados
Toluca.

11:15-11:30 Sesién de preguntas y respuestas

11:30 - 12:00 RECESO vy visita al area de exposicion de proveedores
12:00 - 13:00 Visita a &rea de exposicién de proveedores
12:00 - 13:00 PRESENTACION DE TRABAJOS DE INVESTIGACION EN MODALIDAD CARTEL

13:00- 14:00 CONFERENCIA MAGNA NACIONAL
Moderadores: Esmeralda Paz Lemus / Ofelia Rouzaud Sandez

Calidad del aceite esencial de citricos obtenido por extrusion como método sustentable.

Dr. Eduardo Barzana Garcia
Facultad de Quimica, UNAM.

19:00 — 21:00 CONVIVENCIA DEPORTIVA Y COCTAIL DE BIENVENIDA

DANTEC LAX Sigma DIKEN ﬁ! Yakult
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PROGRAMA CIENTIFICO
Jueves 19 de octubre 2023

9:00 - 10:00 CONFERENCIA MAGNA INTERNACIONAL VIRTUAL

Moderadores: Fanny Guadalupe Concha Valdez / Victor Manuel Toledo Lépez

Disruptores endocrinos en plasticos utilizados en laindustria de los alimentos.

Dr. Nicolas Olea Serrano
Universidad de Granada, Espafia.

10:00 — 11:30 CONFERENCIAS TEMATICAS SIMULTANEAS

Horario Programa Académico Programa Industrial
10:00 - 11:20 Moderadores: Victor Manuel Toledo Moderadores: Comité Mexicano de
Lépez / Addy Zarza Garcia / Ofelia Araceli | EHEDG
Lépez Mejia
PANEL SIMULTANEO: Funcionalidad PANEL SIMULTANEO: Disefio
de los productos apicolas. Higiénico, piedra angular de la
calidad, inocuidad y sustentabilidad
Propiedades bioactivas de la miel de en la produccion de alimentos.
abeja melipona.
Dra. Elizabeth Ortiz Vazquez Disefio Higiénico de instalaciones.
Instituto Tecnoldgico de Mérida. Dr. Eduardo Castafieda
Facultad de Ingenieria Quimica,
Propiedades funcionales de propdleo del UADY.
sureste mexicano.
Dra. Dora Edith Valencia Rivera Disefio Higiénico para garantizar la
Universidad de Sonora. Limpieza y desinfeccién
M.V.Z. Gerardo Valderrama Lépez
La calidad en la produccién de miel y su Diken Internacional.
autenticidad.
Dra. Aurora Xolalpa Aroche Los sistemas de control en la industria y
Universidad Intercultural Maya de su proteccién higiénica.
Quintana Roo. Ing. Roberto Gama
Rittal
11:20-11:30 Sesion de preguntas y respuestas
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11:30- 12:00 RECESO / visita al &rea de exposicién de proveedores
12:00 - 13:00 Visita a area de exposicion de proveedores
12:00 - 13:00 PRESENTACION DE TRABAJOS DE INVESTIGACION EN MODALIDAD CARTEL

13:00- 14:00 CONFERENCIA MAGNA NACIONAL
Moderadores: Victor Manuel Toledo Lopez / Addy Zarza Garcia

Péptidos bioactivos de soya germinaday sus beneficios a la salud.

Dra. Rosalva Mora Escobedo
Unidad de Bioquimica de la Nutricién
Instituto Politécnico Nacional.

17:00 — 19:00 INOCUITON

19:00 — 21:00 Convivencia con dulces tipicos mexicanos.
Ponencia VIRTUAL “Alimentos tradicionales mexicanos”
Chef. Joel Vega

Historiador Gastrondmico.
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PROGRAMA CIENTIFICO
Viernes 20 de octubre 2023

9:00 - 10:00 CONFERENCIA MAGNA NACIONAL
Moderadores: Esmeralda Paz Lemus / Aaron Fernando Gonzéalez Cérdova

Nuevas oportunidades de negocios en laindustria lactea.
Dr. Mariano Garcia Garibay

Universidad Auténoma Metropolitana
Unidad Lerma.

10:00 — 11:30 CONFERENCIAS TEMATICAS SIMULTANEAS

Horario Programa Académico Programa Industrial

10:00 - 10:30 Moderadores: Mirna Elizabeth Santos Moderadores: Ofelia Araceli Lopez Mejia
Lara / Norma Cecilia Cavazos Rocha / Justo Tepal Chalé

10:30 - 10:45 Alimentos funcionales y su aplicacion en PANEL SIMULTANEO: Estrategias de
el tratamiento de la Diabetes mellitus tipo reduccién de pérdidas y desperdicio
2. en la cadena de suministro de
Dr. Edwin Enrique Martinez Leo alimentos.
Colegio Mexicano de Nutriélogos.
Capitulo Yucatan Dra. Laura Eugenia Pérez Cabrera

Universidad Autbnoma de
Aguascalientes.

Dr. Aarén Fernando Gonzalez
Cérdova CIAD Hermosillo

Q.A. Esmeralda Paz Lemus
SOMEICCA A.C

10:45 - 11:15 Sesidn de preguntas y respuestas
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10:45 - 11:15 Fitonutrientes y funcionalidad de
alimentos sostenibles nativos en la
prevencion y tratamiento de
enfermedades crénicas no transmisibles
Dra. Aurora de Jesus Garza Juarez
Departamento de Bioquimicay
Medicina Molecular de la Facultad de
Medicina UANL.
11:15-11:30 Sesién de preguntas y respuestas
11:30- 12:00 RECESO vy visita al area de exposicién de proveedores
12:00 — 12:45 CONFERENCIAS TEMATICAS SIMULTANEAS
Horario Programa Académico Programa Industrial
12:00 - 12:30 Moderadores: Patricia Porras Loaiza Moderadores: Esmeralda Paz Lemus
CONFERENCIA VIRTUAL Queseria artesanal mexicana: cultura,

entre Suefio y Alimentacion.

Universidad de Barcelona. Cérdova
CIAD Hermosillo

Nutriendo el Descanso: Explorando la Interaccién | inocuidad e innovacion.

Dra. Maria Fernanda Zeron Rugerio Dr. Aar6n Fernando Gonzalez

12:30-12 :45 Sesién de preguntas y respuestas.

12:45 - 13:45 CONFERENCIA MAGNA DE CLAUSURA Internacional. VIRTUAL
Moderadores: Marco Antonio Ledn Félix / Victor Manuel Toledo Lopez

Retos y oportunidades de la cadena del frio en Republica Dominicana.
Ewald Heisen Bogaert / E.T. Heinsen

Ley de trazabilidad de FDA: enfoque a la cadena del frio.
Lowell Randell / Global Cold Chain Alliance

13:45 — 14:30 CLAUSURA DEL CUCCAL Y ENTREGA DE PREMIOS

19:00 — 21:00 CENA DE GALA (EVENTO CON COSTO)
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