
PROGRAMA 

Miércoles 18 de octubre 2023


 8:00 – 8:30 Registro de Asistentes 

 

8:30 – 9:00 BIENVENIDA / INAUGURACIÓN 

 

9:00 - 10:00 PANEL MAGNO DE APERTURA (Autoridades,  Academia e Industria)

 

Moderadores:  Esmeralda Paz Lemus / Víctor Manuel Toledo López / Fanny Guadalupe Concha Valdéz

 


La cadena de suministro de alimentos: retos en regulación, innovación, y sustentabilidad.

 

M. en C. Mildred Euridice Villanueva Martínez / Sigma Alimentos 

Dr. Eduardo Bárzana García / Facultad de Química UNAM

COEPRIS, Yucatán.


 

10:00 – 11:30 CONFERENCIAS TEMÁTICAS SIMULTÁNEAS

 


Horario Programa Académico Programa Industrial

10:00 - 10:30 Moderadores: Octavio García Dublán / 
Ofelia Araceli López Mejía

Moderadores: Mildred Villanueva 
Martínez / María Esther González 
Miguel

Mecanismos de acción de compuestos 
funcionales en matrices poliméricas 
como coadyuvantes para la inocuidad 
alimentaria.

Dra. Ana Gabriela Morachis Valdez 
Universidad Autónoma del Estado de 
México.

La ley federal de sanidad animal y su 
impacto en el marco regulatorio de 
alimentos de origen animal.

 

Dra. Laura Arvizu Tovar 
Federación de Colegios y 
Asociaciones de Médicos 
Veterinarios Zootecnistas de México, 
A.C.

10:30 – 10 :45 Sesión de preguntas y respuestas.
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11:30 - 12:00 RECESO  y visita al área de exposición de proveedores

 

12:00 - 13:00 Visita a área de exposición de proveedores

12:00 - 13:00 PRESENTACIÓN DE TRABAJOS DE INVESTIGACIÓN EN MODALIDAD CARTEL 

 

13:00- 14:00 CONFERENCIA MAGNA NACIONAL  

Moderadores: Esmeralda Paz Lemus / Ofelia Rouzaud Sandez

 


Calidad del aceite esencial de cítricos obtenido por extrusión como método sustentable.


Dr. Eduardo Bárzana García 

Facultad de Química, UNAM.

 

 

 

19:00 – 21:00 CONVIVENCIA DEPORTIVA Y COCTAIL DE BIENVENIDA 

 

 
 
 


 

 

 


Horario Programa Académico Programa Industrial

10:45 – 11:15 Impacto de los contaminantes 
emergentes y su efecto en la inocuidad y 
composición nutrimental de especies de 
consumo humano.

Dra. Karinne Saucedo Vence 
Universidad Tecnológica del Valle de 
Toluca.

Inocuidad alimentaria en el mundo: 
nuevas regulaciones y su integración a 
los esquemas globales.

 

Q.A. Esmeralda Paz Lemus 
LEFIX y Asociados

11:15 – 11:30 Sesión de preguntas y respuestas
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PROGRAMA 


Jueves 19 de octubre 2023

 

9:00 - 10:00 CONFERENCIA MAGNA INTERNACIONAL VIRTUAL 

 

Moderadores: Fanny Guadalupe Concha Valdez / Víctor Manuel Toledo López


 

Disruptores endocrinos en plásticos utilizados en la industria de los alimentos.


Dr. Nicolás Olea Serrano

Universidad de Granada, España.

 

10:00 – 11:30 CONFERENCIAS TEMÁTICAS SIMULTÁNEAS

 


Horario Programa Académico Programa Industrial

10:00 - 11:20 Moderadores: Víctor Manuel Toledo 
López / Addy Zarza García / Ofelia Araceli 
López Mejía

Moderadores: Comité Mexicano de 
EHEDG

PANEL SIMULTÁNEO: Funcionalidad 
de los productos apícolas.

 

Propiedades bioactivas de la miel de 
abeja melipona.

Dra. Elizabeth Ortiz Vázquez 

Instituto Tecnológico de Mérida.

 

Propiedades funcionales de propóleo del 
sureste mexicano.

Dra. Dora Edith Valencia Rivera

Universidad de Sonora.

 

La calidad en la producción de miel y su 
autenticidad. 

Dra. Aurora Xolalpa Aroche

Universidad Intercultural Maya de 
Quintana Roo.

PANEL SIMULTÁNEO: Diseño 
Higiénico, piedra angular de la 
calidad, inocuidad y sustentabilidad 
en la producción de alimentos. 
 
Diseño Higiénico de instalaciones.

Dr. Eduardo Castañeda 

Facultad de Ingeniería Química, 
UADY.


Diseño Higiénico para garantizar la 
Limpieza y desinfección

M.V.Z. Gerardo Valderrama López 

Diken Internacional.


Los sistemas de control en la industria y 
su protección higiénica.

Ing. Roberto Gama 

Rittal

11:20 – 11:30 Sesión de preguntas y respuestas
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11:30- 12:00  RECESO / visita al área de exposición de proveedores 

 

 

12:00 - 13:00 Visita a área de exposición de proveedores

 

12:00 - 13:00 PRESENTACIÓN DE TRABAJOS DE INVESTIGACIÓN EN MODALIDAD CARTEL 

 

 

13:00- 14:00 CONFERENCIA MAGNA NACIONAL    

Moderadores: Víctor Manuel Toledo López / Addy Zarza García

 


Péptidos bioactivos de soya germinada y sus beneficios a la salud.

 


Dra. Rosalva Mora Escobedo

Unidad de Bioquímica de la Nutrición

Instituto Politécnico Nacional.

 

 

17:00 – 19:00  INOCUITON 

 

19:00 – 21:00 Convivencia con dulces típicos mexicanos. 

Ponencia VIRTUAL“Alimentos tradicionales mexicanos” 

Chef. Joel Vega

Historiador Gastronómico.
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PROGRAMA 

Viernes 20 de octubre 2023


 

9:00 - 10:00 CONFERENCIA MAGNA NACIONAL

 

Moderadores: Esmeralda Paz Lemus / Aarón Fernando González Córdova 

 

Nuevas oportunidades de negocios en la industria láctea. 

 

Dr. Mariano García Garibay

Universidad Autónoma Metropolitana 

Unidad Lerma.

 

 

10:00 – 11:30 CONFERENCIAS TEMÁTICAS SIMULTÁNEAS

 


 


Horario Programa Académico Programa Industrial

10:00 - 10:30 Moderadores: Mirna Elizabeth Santos 
Lara / Norma Cecilia Cavazos Rocha

Moderadores: Ofelia Araceli López Mejía 
/ Justo Tepal Chalé

Alimentos funcionales y su aplicación en 
el tratamiento de la Diabetes mellitus tipo 
2.

Dr. Edwin Enrique Martínez Leo 
Colegio Mexicano de Nutriólogos. 
Capítulo Yucatán

PANEL SIMULTÁNEO: Estrategias de 
reducción de pérdidas y desperdicio 
en la cadena de suministro de 
alimentos. 
 

Dra. Laura Eugenia Pérez Cabrera  
Universidad Autónoma de 
Aguascalientes. 
 

Dr. Aarón Fernando González 
Córdova CIAD Hermosillo 
 

Q.A. Esmeralda Paz Lemus
SOMEICCA A.C

10:30 - 10:45 Sesión de preguntas y respuestas

10:45 - 11:15 Fitonutrientes y funcionalidad de 
alimentos sostenibles nativos en la 
prevención y tratamiento de 
enfermedades crónicas no transmisibles

Dra. Aurora de Jesús Garza Juárez 
Departamento de Bioquímica y 
Medicina Molecular de la Facultad de 
Medicina UANL.

11:15 - 11:30 Sesión de preguntas y respuestas
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11:30- 12:00 RECESO y visita al área de exposición de proveedores 

 

 

12:00 – 12:45   CONFERENCIAS TEMÁTICAS SIMULTÁNEAS 

 


 

 

12:45 - 13:45 CONFERENCIA MAGNA DE CLAUSURA Internacional. VIRTUAL


Moderadores: Marco Antonio León Félix / Victor Manuel Toledo López

 

Retos y oportunidades de la cadena del frío en República Dominicana.

Ewald Heisen Bogaert / E.T. Heinsen


Ley de trazabilidad de FDA: enfoque a la cadena del frío.

Lowell Randell / Global Cold Chain Alliance


 

13:45 – 14:30  CLAUSURA DEL CUCCAL Y ENTREGA DE PREMIOS 

 

19:00 – 21:00 CENA DE GALA  (EVENTO CON COSTO )

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Horario Programa Académico Programa Industrial

12:00 – 12:30 Moderadores: Patricia Porras Loaiza Moderadores: Esmeralda Paz Lemus

CONFERENCIA VIRTUAL

Nutriendo el Descanso: Explorando la 
Interacción entre Sueño y Alimentación.

Dra. Maria Fernanda Zeron Rugerio

Universidad de Barcelona.

Quesería artesanal mexicana: cultura,  
inocuidad e innovación.
 
Dr. Aarón Fernando González 
Córdova 
CIAD Hermosillo

12:30 – 12 :45 Sesión de preguntas y respuestas.
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